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Fokusi i Kérkimit Shkencor

1. Studimi i frutit té ullirit dhe cilésisé sé vajit té ullirit
o Analiza e pronave fiziké, kimike dhe organoleptike té ullinjve.
o Vlerésimi i cilésisé sé vajit té ullirit bazuar né pérbérésit bioaktivé dhe indeksat e
maturimit.
2. Pérmirésimi i teknologjive té pérpunimit ushgimor dhe optimizimi i kushteve post-harvest
o Zhvillimi i metodave pér té ruajtur freskiné dhe vlerat ushqyese té produkteve.
e Reduktimi i humbjeve gjaté magazinimit dhe transportit.
3. Siguria ushgimore dhe menaxhimi i cilésisé né zinxhirin agro-ushgimor
e Implementimi i sistemeve té kontrollit té cilésisé dhe HACCP.
e Monitorimi i parametrave kritiké pér siguriné ushgimore.
4. Analiza e pérbérésve bioaktivé dhe ndikimi i tyre né vlerén ushqgyese
e Identifikimi i polifenoleve, antioksidantéve dhe komponimeve té tjera té dobishme.
e Studimi i efektit té tyre né shéndet dhe géndrueshmériné e produktit.
5. Zhvillimi i gasjeve té géndrueshme pér pérpunimin e ushgimeve dhe bioekonominé
garkulluese
e  Optimizimi i pérdorimit té burimeve dhe reduktimi i mbetjeve ushgimore.
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e Integrimi i koncepteve té ekonomisé garkulluese né proceset e prodhimit.

Fokusi né Mésimdhénie

e Teknologjia e pérpunimit té vajit dhe yndyrés
e Paketimi dhe ruajta e ushgimit
e Teknikat bashkohore té paketimit.
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